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Salade mexicaine
Céleri rémoulade Fromage blanc aux Mousse de thon Champignons a la Flan de haricots
herbes verts Sauté de poulet
Blanquette de grecque . basquaise
Gratin de poisson yig Jambon braisé .
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Camembert

Fromage blanc
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Salade de fruit
Mousse fruits rouges
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Attention - Ce menu peut étre amené a étre modifié en cas de probleme d’approvisionnement. Veuillez nous en excuser par avance.
Retrouvez les informations restauration (origines des viandes...) sur le site internet des HDL dans 1’onglet VOUS INFORMER.



